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En 11 aps, pres;.deé 340
échantitlons de'spiritueux
& ant partlc:|pe au Concours.
La\ progression‘€onstante du
nombre d échantillons présentés

8émontre la confiance que les
participants accordent a
ces distinctions.
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158 CAT@GORIES DE SPIRITUEUX
DEGUSTES

Les catégories de spiritueux sont nombreuses afin d'affiner
le tri des échantillons et créer des jurys homogenes lors de la
dégustation. Le commissaire général du Concours de
Spiritueux accompagné d’experts internationaux en a défini 158,
référencées dans la fiche de dégustation. Cette derniere a été
spécialement élaborée pour le concours.

Sont donc dégustés les Whisky, Bourbon, Eaux de vie,
Soju, Shochu, Baijiu, Gin, Vodka, Rhums, Cachaca, punchs,
cocktails, anisés, créemes, liqueurs et vins de Jerez.

Cette diversité de catégories permet de proposer aux
consommateurs de nouveaux produits dégustés et médaillés
au Concours International de Lyon, pour les guider dans leurs
choix de spiritueux.

Lyon International Competition 16-17 Mars 2026

LA DEGUSTATION

Le rendez-vous est donné aux dégustateurs a
la Cité Internationale de Lyon, pdle tertiaire,
culturel et touristique incontournable de Lyon.
Par table de quatre, les jurés dégusteront des
échantillons et leur attribueront une note sur 100.
Chaque jury est composé de professionnels de sa
filiere et d'amateurs expérimentés.
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Augmentation moyenne
du prix d’un médaillé d’or

(chiffre American Association of Wine Economists
Etude publiée en Janvier 2018)

Age moyen Citations du concours
des dégustateurs : sur Internet en 1 an
47 ans (Source : Mention)

35% de dégustatrices
en 2025

X

échantillons dégustés LYON'
en 2025 o

1 médaille vendue chaque
seconde dans le monde

46 nationalités

68 pays participants de dégustateurs
ces 3 derniéres années ces 3 derniéres années
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La presse internationale :
répertoriés.

6 700 journalistes

Réseaux sociaux : mise en avant des lauréats aupres
de notre communauté de plus de 11 600 abonnés.

Les acheteurs : 6 400 cavistes, bars a vins et bieres,

Les résultats sont transmis a : S :
acheteurs grande distribution, sommeliers.

La presse écrite grand public
Publications dans Le Point, Télé 7 jours, Le Nouvel Obs,
Le Parisien, Le Figaro, Le Progres, Tribune de Lyon,
Lyon Capitale, L'Union Girondine, Le Monde.

Export : 5 200 agents et importateurs.

Filiere : Interprofessions, syndicats, groupements
de brasseurs.

La presse écrite spécialisée : Publications dans
Terre de Vins, La Vigne, Rayon Boissons, Mon Viti,
Cuisine et Vins de France, Elle a table et Arts &
Gastronomie.

Internet : Sites viticoles, sites internet influents,
clubs dégustateurs, bloggeurs.

Le supplément sera mis en ligne avant U'été, il renferme des informations sur le concours,
mais aussi sur la filiere, avec des chiffres clés des marchés, des portraits de lauréats, et un
compte rendu complet sur le déroulement de cette édition !

Né en 1859 dans la Presqu’ile lyonnaise, Le Progrés compte aujourd’hui 263 journalistes,
1 800 correspondants locaux et 850 000 lecteurs chaque jour !

n @ConcoursLyon @ConcoursLyon X @ConcoursLyon

m Concours International de Lyon



Apres parution des résultats, consultez et téléchargez
depuis votre compte une synthése explicative de chaque produit
dégusté. Cerapportorganoleptique basé surles commentaires des
dégustateurs permet d'apprécier les qualités du produit et/ou de
travailler sur d"éventuels axes d’amélioration.

Chaque critere est soigneusement étudié par notre jury de
dégustateurs. Vue, odorat, goQt : découvrez vos notes en détails
pour chacun de ces criteres.

Grace a un diagramme explicatif, comparez tres facilement vos
notes aux autres échantillons de votre catégorie.

Plus qu'une simple note, cette synthése explicative vous permet
de mettre en valeur les atouts de vos produits.

Le Concours International de
Lyon est inscrit sur la liste de
la DGCCRF.

Il sengage a appliquer
les regles strictes de la
reglementation régissant la

dégustation.

Vue B Votre échantillon
1 Meilleur échantillon

I Moyenne de la catégorie

Odorat
Intensité

Odorat

Qualité :

Cette
d'assurer
Uimplication du
International de
valoriser

> Harmonie
Jugement
Global

> Godt Qualité

Godt Intensité

certification
aux

permet
producteurs

Concours
Lyon pour

leur travail. Les

consommateurs y verront quant
a eux le signe d'une sélection
rigoureuse, gage de qualité et
de confiance.
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Des médailles a prix raisonnable

Deux distinctions peuvent étre apposées sur les
bouteilles : Or ou Argent.

Fortes de la notoriété du concours, les bouteilles
médaillées parcourent le monde entier et sont tres
demandées par les restaurateurs, acheteurs et
importateurs.

De plus, le prix des médailles est resté compétitif
afin de ne pas alourdir le prix de revient de la bou-
teille.

A partir de 10 euros du mille.

awarded by
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Trophees : exposez
votre reussite

Le Trophée récompense les meilleurs T
spiritueux de la compétition par pays ou |

toutes catégories confondues. Il vient Concours
compléter vos médailles et plaques é‘;tel'rg:t(';m-
métalliques. |dentifiable du grand \ By N
public et des professionnels, ce support de - - _~

communication constitue un gage de qualité
qui gagnera ou entretiendra la confiance de
votre clientéle.

Il peut étre exposé sur les points de vente ou
sur les stands de salon.

LE TROPHEE DU MEILLEUR SPIRITUEUX DU MONDE
LA RECOMPENSE ULTIME

Il est décerné au spiritueux le plus plébiscité de toute la compétition,
toutes catégories et pays confondus ! Au-dela de la reconnaissance du
travail accompli, ce trophée tres médiatisé en France et a l'étranger
permet de booster les ventes.

« La nouvelle de notre victoire a été rapportée dans les journaux,
augmentant considérablement notre visibilité. Tout cela a élargi et
consolidé notre clientéle nationale et européenne. »

Ballarini Vini, Lauréat 2023

—— W C-richez vos distinctions

Les plaques métalliques sont un formidable outil d’aide a la
vente, elles permettent de signaler aux consommateurs que
vos spiritueux sont médaillés et qu’ils sont reconnus comme
faisant partie des meilleurs de leur catégorie.
Accrochez-les aux murs de votre point de vente, affichez-les
sur votre stand lors d’un salon !

Une presence
en ligne renrorcee

Le palmares est affiché sur le site du concours.
Tout au long de l'année, une équipe web se charge
d'optimiser le référencement SEQ (Search Engine
Optimization) des pages des produits médaillés.
Lobjectif est d’améliorer le classement dans les
résultats de recherche Google, Yahoo, Bing...

Un produit bien référencé sur les moteurs de
recherche améliore la notoriété du producteur
ou du fabricant et peut rapidement apporter des
nouveaux contacts.
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Des partenaires Forts et impliqués

Apres la dégustation, les partenaires du concours se chargent de relayer les résultats.

B
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ONLYLYON & Ville de Lyon : Le tourisme et la gastronomie sont l'essence méme de
ﬂ\"LLEDE Lyon. C'est a ce titre que le Concours International de Lyon est mis en avant dans la

métropole et sa région pour faire rayonner le palmares.
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Créez votre compte Inscrivez vos produits Envoyez-les sereinement en
suivant nos consignes d’envoi

/
INSCRIPTION SPIRITUEUX Droits d’inscription : £3,85€ HT par spiritueux

INSCRIPTIONS PAR INTERNET INSCRIPTIONS PAR COURRIER
Jusqu’au 13 février 2026 > Inscription sur internet Jusqu’au 13 février 2026 > Inscription par courrier + Réception échantillons
Jusqu'au 20 février 2026 > Réception échantillons Le formulaire est a télécharger sur www.concourslyon.com ou sur demande

au 0033 (0)4 74 68 84 40

Se connecter sur www.concourslyon.com Attention, par courrier le délai d’envoi des échantillons est plus court.

Avantages :

- Paiement par CB, cheque ou virement

- Inscription rapide

- Vous recevez un email lors de la réception des échantillons

16 et 17 mars 2026 > Dégustations
20 mars 2026 > Publication des résultats sur internet

Réalisation : plus.eu.com - Crédits photo : Photo Elite, B. Tournaire
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